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SUPPEN

Dal Suppe kraftige indische Linsen Suppe *

Shabsie Suppe Gemiise-Creme-Suppe °
Tomatensuppe Tomaten-Creme-Suppe, fein gewtirzt ®
Jheenga Suppe Garnelen-Creme-Suppe °°

Murg Suppe Hiihner-Creme-Suppe, fein gew(irzt °

KALTE VORSPEISEN
Chana Chat Kichererbsen mit Tomaten, Zwiebeln, pikant gewirzt
Murg Chat Hihnerfleisch mit Tomaten, Zwiebeln, pikant gewdrzt

SALATE

Gemischter Salat vom Markt,

mit hausgemachtem Joghurt Dressing ¢’

Mumbai-Salat gemischter Salat mit Shrimps und gekochtem Ei
mit hausgemachtem Joghurt Dressing °*

India Salat gemischter Salat mit Hahnchenfleisch, exotischen
Friichten mit hausgemachtem Mango-Curry Dressing *'
Mango Avocado Salat

Frische Mango und Avocado mit Tomaten, frischen Koriander
Thunfischsalat

gemischter Salat mit Thunfisch, Zwiebeln, Oliven und Peperoni,
Essig und Ol Dressing *°

WARME VORSPEISEN

mit 3 hausgemachten Saucen: Mango, Tamarinde und Minze

Vegetable Pakora in Kichererbsenmehl gebackenes Gemiise
Murg Pakora in Kichererbsenmehl gebackenes Hiihnerfleisch
Paneer Pakora in Kichererbsenmehl gebackener Kase °
Samosa Pastetchen mit frischem Gemiise gefiillt, 2 Stlick
Jheenga Pakora in Kichererbsenmehl gebackene Riesengarnelen °
Gemischte Vorspeise fiir 1 Personen

Gemischte Vorspeise fiir 2 Personen

Fisch Pakora in Kichererbsenmehl gebackenes Fischfilet °
Onions Rings in Kichererbsenmehl gebackene Zwiebelringe °
Delhi Alu gebratene Kartoffeln mit feinen Gewiirze

Mix Grill verschiedene marinierte Fleischsorten gegrillt ¢

BIRYANI - REIS SPEZIALITATEN
Shabsie Biryani

Safranreis mit frischem gemischtem Gemiise °"
Mughlai Biryani

Lammfleisch fein gewirzt in Safranreis ©"

Murg Biryani Hiihnerfleisch in Safranreis ¢
Jheenga Biryani Riesengamelen in Safranreis °"
Mumbai Biryani Safranreis mit Eiern,

Lamm- und Hihnerfleisch, Garnelen und Niissen °"
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AUS DEM TANDOOR (Lehmofen) €
Jheenga Tandoori mit Safran-Joghurt marinierte 23,50
Ganelen im Tonofen gegart, mit Nanbrot *' ¢

Tandoori Murg zwei Hahnchenkeulen spezial 15,50
aus dem Tandoor, mit Nanbrot *'®

Murg Tikka mariniertes Hahnchenbrustfilet, mit Nanbrot *'¢ 15,90
Grill-Platte Spezial verschiedene gegrillte Fleischsorten, 21,50
mit Nanbrot *'¢

Botti Kebab gegrilltes zart mariniertes Lammfleisch 20,50
vom SpieR, mit Nanbrot *'

Chicken 3 in one 3 verschiedene Hihnerfleisch-Gerichte ° 17,90
Spezial Mumbai Teller fiir 2 Personen 31,90
gebratenes Lammfilet und Hiihnerbrustfilet mit verschiedenem

Gemiise, Nanbrot und Reis

Paneer Tikka fiir 2 Personen 31,90
gegrillter marinierter hausgemachter Kése mit Nanbrot ¢’

Paneer Tikka fiir 1 Person 16,50
gegrillter marinierter hausgemachter Kase mit Nanbrot *'¢"

FISCH SPEZIALITATEN mit Basmatireis

Jheenga Masala Riesengarnelen in Mandelsahnesauce **" 21,50
Jheenga Bhunna Riesengarnelen mit Tomaten 21,50
und Zwiebeln in pikanter Sauce °

Jheenga Palak Riesengarnelen mit orientalischem Spinat *® 21,50
Jheenga Chili Riesengamelen mit Knoblauch und Ingwer, Paprika 21,50
in Chilisauce, sehr pikant®

Jheenga Curry Riesengarnelen in Currysauce ° 21,50
Fisch Curry Fischfilet in Currysauce ° 16,90
Fisch Masala Seelachsfilet in Milch- und Mandelsauce “*" 17,50

Fisch Chili Seelachsfilet mit frisch. Paprika in Chilisauce, sehr scharf 16,90
CURRY SPEZIALITATEN mit Basmatireis

Chicken Curry Hiihnerfleisch in Currysauce ° 14,90
Chicken Jalfrezi gebratenes Hiihnerfleisch, sehr pikant gewiirzt ° 17,50
Murg Tikka Masala Hiihnerfleisch in Cashewnuss-Sahnesauce " 17,50
Butter Chicken gegrilltes Hiihnerfleisch in Buttersauce °" 17,50
Chicken Badami gegrilltes Hiihnerfleisch in 17,50

Milch und Mandel-Sahnesauce °"
Chicken do Pyaza Hiihnerfleisch in Joghurt, Tomaten, fein gewdirzt ° 16,50

Karahi Murg Spezialitat, Hiihnerfleisch in Currysauce, gebraten ° 16,90
Murg Palak Hiihnerfleisch mit orientalischem Spinat ° 16,90
Chicken Bhunna 16,90
zartes Huhnerfleisch mit Tomaten und Zwiebeln, gut gewiirzt

Murg Tikka Nilgiri gegrilltes Hiihnerbrustfilet mit Korianderblatter 16,90

in orientalischer Krautersauce, Kokosnussmilch, Spinat, verfeinert mit Minze

Mango Chicken 16,90
gebratenes Hiihnerbrustfilet mit frischer Mango in sii-sauer-Sauce °

Chicken Achari gebratenes Huhnerfleisch in 16,90
Currysauce mit Mixed Pickel verfeinert, scharf

Chicken Kohlapuri gebratenes Hihnerbrustfilet in 16,90

feiner Kokosnuss-Sauce, mit frischer Kokosnuss zubereitet
Chicken Jafrani gebr. Hihnerfleisch in Curry-Safran-Sahne-Sauce ° 17,50
Chili Chicken Huhnerbrustfilet mit Paprika in Chili-Sauce, sehr scharf 16,90
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LAMM SPEZIALITATEN

Lamm Curry Lammfleisch in Currysauce °

Lamm Masala Lammfleisch in Mandelsauce ° "

Karahi Ghost Spezialitdt, Lammfleisch in Currysauce, gebraten °
Palak Gosht Lammfleisch mit orientalischem Spinat °

Lamm / Chicken Korma Lammfleisch / Hahnchenfleisch

fein gewdirzt, in Sahnesauce °

Lamm Vindalu Lammfleisch mit Kartoffeln, sehr scharf ®

Lamm Bhunna zartes Lammfl. mit Tomaten, Zwiebeln, gut gew(rzt
Mutton Jalfrezi gebratenes Lammfleisch mit Trockenfriichten,
Knoblauch und Ingwer runden den Geschmack ab

Bhindi Ghost Lammfl. mit gebratenem Gemise, Zwiebeln, Ingwer
Mutton Dahiwala zartes Lammfleisch in Joghurt-Curry-Sauce
und mit Safran verfeinert °

Mutton Rogen Josh zartes Lammfleisch mit verschiedenen
Gewiirzen in Currysauce gebraten und mit Thymian verfeinert
Lamm Khata Mitha zartes Lammfleisch in
Ananas-Mango-Sauce, sli-sauer

ENTEN SPEZIALITATEN

Ente Curry Ente in Currysauce *

Ente Masala Ente in Mandelsauce * "

Ente Vindalu Ente mit Kartoffeln, sehr scharf °

Ente Palak Ente mit orientalischem Spinat *

Ente Bhunna Ente mit Tomaten und Zwiebeln, gut gewtrzt

Ente Shabsie Ente mit verschiedenem Gemdise in Currysauce
Ente Kasmiri Ente mit Kasmiri-Gewiirzen in Currysauce, sehr scharf
Ente Khata Mitha Ente in Ananas-Mango-Sauce, siiR-sauer

VEGANE SUPPEN

Dal Suppe kraftige indische Linsensuppe

Kashmiri Beans scharfe braune Bohnen Suppe
Shabsie Suppe

Gemusesuppe fein gewirzt, mit Kokosnussmilch zubereitet
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VEGETARISCHE UND VEGANE SPEZIALITATEN

mit Basmatireis

Dal Tarka indisches Linsengericht mit Basmatireis

Shabsie frisches gebratenes Gemiise in Currysauce

Garhwal Shabsie gebratenes gemischtes Gemiise

mit Kokosnuss in Tomatensauce mit Ingwer verfeinert

Jaipuri Kofta Gemiseballchen in KokosnuR-Sauce ¢

Shabshie Masala gemischtes Gemiise in Mandelsauce °"
Chana Masala Kichererbsen mit frischen Tomaten, Ingwer
Channa Palak Rahmspinat mit Kichererbsen, Tomaten und Ingwer °
Saag Alu Kartoffeln mit Spinat, gut gewirzt

Bhindi Masala orientalisches Gemiise, Okraschoten in Currysauce
Matter Mushroom Curry

frische Champignons und griine Erbsen in Currysauce

Baigen Bharta gehackte Auberginen mit Tomatensauce und Ingwer
Alu Gobi Kartoffeln, Blumenkohl mit feinen Gewiirzen in Currysauce
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VEGETARISCHE SPEZ'AL|TATEN mit Basmatireis

Dal Makhni indisches Nationalgericht

Palak Paneer Rahmspinat mit hausgemachtem Kase °

Matter Paneer Erbsen, hausgemachter Kéase in Currysauce °

Krahi Paneer gebratenes gemischtes Gemise und

hausgemachter Kase mit Joghurt, Tomaten, Ingwer, fein gew(rzt ¢
Shahi Paneer hausgemachtem Kése in Cashewnuss-Sahne-Sauce °
Chili Paneer hausgemachtem Kése in Chilisauce, scharf °

Mushroom Chili frische Champignons mit Paprika, Chilisauce, scharf

Karahi Mushroom frische Champignons mit Joghurt, Tomaten
und Ingwer, fein gewtirzt ¢

Dam Alu gefiillte Kartoffeln mit Mandeln, Cashewniissen

und Rosinen - lassen Sie sich tberraschen - *"

Tomaten Jaipuri gefiillte Tomaten mit Gemiise und
hausgemachtem Kase, Mandeln, Cashewnlissen und Rosinen in
Kokosmilch, speziell gewiirzt °"

Shabsie Koftas Gemisekl6Bchen in wiirziger Currysauce °"

.Malai Koftas Gemiisekl6Rchen in Mandelsahnesauce °"
.Navrattan Korma gemischtes frisches Gemiise mit

Cashewniissen und Rosinen in Sahnesauce °"
Mango Shabsie frisches gemischtes Gemiise in Mangosauce

BEILAGEN

Reis Basmati Reis

Palau Reis gebratener Reis mit Erbsen, Zwiebeln und Kase °
Chapati Teigfladen aus dem Lehmofen, vegan
Nan Hefeteig aus dem Lehmofen *

Butter Nan Hefeteig aus dem Lehmofen mit Butter
Gefiilltes Fladenbrot

a: mit Kase ° b: mit Gemiise c: mit Zwiebeln d: mit Knoblauch

Alu Pratha gefiilltes Brot mit Kartoffeln aus Vollkornmehl **°
Keema Nan *' frisch gebackenes Fladenbrot gefiillt mit

a: kleingeschnittenem Lammfleisch oder b: Hhnchenfleisch
Tandoori Pratha gewiirztes Brot aus Vollkornmehl *

Mumbai Nan Fladenbrot mit Rosinen, Niissen, Kase und *' '
gemischten Friichten gefiillt *' °

Raita Gurken-Joghurt, fein gewiirzt *

Mix Raita Joghurt mit Gurken, Tomaten und Zwiebeln, fein gewiirzt °
Papad Linsenwaffeln, 2 Stiick mit 3 Dips, vegan

al g21

DESSERT

Gulab Jamun frittierte Milchbéllchen in Zuckersirup *
Firni Honigmilch, Mandeln, Pistazien, Niisse und Reismehl ©"
Mango Creme besonders zu empfehlen °
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